VEGEFEUER Herrencreme

mit VEGEFEUER

Zutaten:

1 Pck. Puddingpulver, Vanille

500 ml Milch

50¢g Zucker

200 g Sahne

40 ml VEGEFEUER

80 g Schokoladenraspeln oder -trépfchen

Zubereitung:

Vanillepudding mit der Milch nach Anweisung kochen. Klarsichtfolie auf den Pudding
legen, damit sich keine Haut bildet. Erkalten lassen. In der Zwischenzeit Sahne sehr
steif schlagen, dann den erkalteten Pudding mit dem HandrUhrgerat aufschlagen,
VEGEFEUER darunter rihren, Schokoraspeln oder Schokotrdépfchen darunter heben,
dann die steif geschlagene Sahne mit dem Lo&ffel leicht darunter ziehen. FUr ein bis zwei
Stunden in den Kuhlschrank.
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