VEGEFEUER

Mint Fire

von Roman Horka,
Rote Bar NUrnberg

2cl VEGEFEUER
2cl Vodka
2 cl Limettensaftsaft, frisch 1cl Lauter-
zucker

(Zucker 1 kg, Wasser 1L, kochen)
frische Minze

GLAS: Martini

ZUBEREITUNG: Alle Zutaten kraftig
muddeln, auf EiswUrfel stark schitteln
und (doppelstrain) ins Gasteglas
abseihen

GARNITUR: Frischer Minzzweig

www.vegefeuer.de



